VEISLURNAR OKKAR

Hvort sem pu ert ad leita ad sal fyrir steerri eda smaerri veislu pa erum vid
med lausnina. Vid bjodum upp a urval af sélum fyrir ymiss konar tilefni og
gott urval af ljuffengum mat i formi smarétta eda steerri rétta - allt eftir

"JORGENSEN

KITCHEN & BAR

6skum og edli veislunnar.

VEISLURYMI VEISLUSALUR MOTTAKA
Veitingastadur og Midgardur................ 170 300
Veitingastadur........cococeveeeeeicceieeceenn, 120 180
41 To Yo =T e 10 | GO 50 120

PINNAHLADBORD

Fyrir 30+ veislugesti

. Smaborgarar med Bernaise sdsu

. Kjuklingaspjot med chili majonesi

. Tapas med reyktum laxi, ricotta,
raudlauk og piparrot

. Tapas med camembert og sultu

. Beikonvafdar dddlur

« Graenmetis - og baunaklattar

« Sodlkjarnabraud med beikoni,
kalkunasalati og seetum témat

« Sukkuladikaka dsamt jardaberjum

BRUNCH HLADBORD

Fyrir 25+ veislugesti

. Pasta salat

. Steiktar smapylsur

. Eggjahreera

. Steiktar smaelki kartoflur
. Bakadar baunir

. Beikon

. Steikt rotargreenmeti

« Ameriskar ponnukdkur med sirépi

« Ferskt salat med
kirsuberjatomotum og fetaosti

« Meldnur, appelsinur og ananas

« Meldnur, appelsinur og ananas

. Nybakad braud med pestd og
smjori

« Ostur, skinka og salami

« Sukkuladikokubitar med

VEISLUHLADBORD

Fyrir 40+ veislugesti

FORRETTIR

Kjuklingaspjot med chili-majonesi
Reyktur lax

Grafinn lax

Piparréotasodsa

Graflaxsosa

Ferskt salat

Toématsalat - kirsuberjatématar
fetaostur, mozzarella og
kryddjurtir

Nybakad braud, pestd, hummus
0og smjoér

ABALRETTIR

Lambalaeri kryddad med

MEBLETI

.« Ofnbakad rotargraenmeti

. Kartoflusalat

« Steiktir kartoéflubatar med
rosmarin

. Bernaise sosa

. Raudvinssdsa

EFTIRRETTIR

Val & milli tveggja rétta

« Créme Brulée med vanilluis og
rioma

« Sukkuladi brownie borin fram
med vanilluis

jardaberjum blodbergi
. . « Mini hamborgarar i
VERD 5.500 KR. A MANN VERD 5.500 KR. A MANN « Roast beef VERD 8.500 KR. A MANN

*innifalid i verdinu er leiga & salnum dasamt pjonustu starfsfolks. Kaffi og dvaxtasafi fylgir einnig med.
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