STANDANDI VEISLUR

SKY salurinn er stadsettur a efstu haed a Center Hotels Arnarhvol og bydur upp & storkostlegt fjalla- og sjavaritsyni. Ljiffengar veitingar eru i bodi.
Heegt er halda ymist standandi eda sitjandi veislur - med eda an veitinga. Innifalid med salnum eru pjénar, uppsetning a salnum, fragangur og
bordbunadur

SALARLEIGA

SMARETTIR — 10 EININGAR

Midad vid 10 einingar @ mann.

. Nautalund “tataki style", rucola pesto,
furuhnetur, parmesan ostur.

« Grilladar Nobashi raekjur med ponzu
mayo, stokkum hvitlauk, kériander og
chili.

. Djusi andalaeraconfit med beikoni,
dodlum og appelsinuzest.

- Rifinn gris a sesambraudi "steamed
bun" med umami bbq sésu, NOMY
kimchi og gurku.

. Léttreykt bleikja a kartofluvofflu med
avokadokremi, granateplum og
solselju.

« Gljaair kjuklingaleggir i kokos-
hnetusésu med kdriander og lime.

« "French Toast" - smjorsteikt
eiggjabraud, trufflu "slaw",
parmaskinka, parmesanostur.

« Sukkuladitruffla med

blédappelsinuganache og hnetupralin.

Verd 5.900 kr. 8 mann

13:00 - 17:00 [ 200.000 kr.

18:00 - 00:00 / 300.000 kr.

PINNI — 12 EININGAR

Midad vid 12 einingar @ mann.

. Nautalund “tataki style", rucola pesto,
furuhnetur, parmesan ostur.

« Djusi andaleeraconfit med beikoni,
dodlum og appelsinuzest.

. Steikt kongaraekja a spjoti i chermoula
marineringu med spicy
paprikudressingu.

« Risotto krokettur med villisveppum,
mozzarella osti og bokudu hvitlauks
aioli meo steinselju (g).

« Kjuklingalundir i teriaky sosu med
ponzu mayo og valhnetu-sesamdukkah

« Grillagir kalfahryggvodvi med
villisveppakremi, kryddudum
solkjornum og furuhnetum.

. Léttgrafinn og gl6dadur lax med yuzu
mayou, sesamdukkah, 7 spice og
kryddjurtum.

« Tanariva mjolkursukkuladi brownies
med saltkaramellu og jardaberi.

Verd 7.200 kr. 8 mann

Verd eru birt med fyrirvara um breytingar

VEISLUBORD 2

Tilvalinn sem full maltid i veglega veislu

KIOTPLATTI

« Kryddpylsur og hraskinkur - Bresaola,
Salami, Pistachio mortadella,
Parmaskinka & Chorizzo.

« Medleeti: Nybakad surdeigsbraud,
olifur, rautt pesté, syrt greenmeti,
lombardi pipar

BAKADUR OSTUR
« Bakadur Brie med karameludu
hunangi, ristudum hnetum og
surdeigsbraudi.

SATIR BITAR

- Tanariva mjdlkursukkuladi Brownies
med saltkaramellu og jardarberi.

« Mondlukaka med sitronubuding og
hindberi.

. Makkarénur.

Verd 7.500 kr. 8 mann

SKY

LOUNGE & BAR

SMARETTIR

Ristad focaccia med kirsuberjatomotum,
stracciatella kremi, basil pesé og
kryddjurtum (g).

Mjuk vorrulla med saetu mango, engifer-
tdmat, kimchi, syrdri gurku og basilpesto
(vg) Gljaoair kjuklingaleggir i kokos-
hnetusdsu med koriander og lime.
Risottd krékettur med villisveppum,
mozzarella osti og bokudu hvitlauks aioli
med steinselju.

Grilladar Nobashi reekjur med ponzu
mayo, stokkum hvitlauk, kériander og
chili.

Rifinn gris @ sesambraudi ,steamed bun"
med umami bbq sésu, NOMY kimchi og
gurku.

JFrench Toast"-steikt eggjabraud, trufflu
“slaw", parmaskinka, parmesanostur.
Grilladur kalfahryggvodvi med
villisveppakremi, kryddudum sélkjornum
og furuhnetum.

Afslattur gefinn af salarleigu ef pantadar eru veitingar fra SKY. Panta parf alla drykki fra SKY. Veitingar i bodi fyrir 40 - 85 manns

SKY Lounge & Bar Center Hotels Arnarhvoll Ingolfsstreeti 1, 101 Reykjavik sky@centerhotels.com 595 8545 Verd eru birt meo fyrirvara um breytingar



SITJANDI VEISLUR

SKY salurinn er stadsettur 4 efstu haed & Center Hotels Arnarhvol og bydur upp a storkostlegt fjalla- og
sjavarutsyni. Ljuffengar veitingar eru i bodi. Heegt er halda ymist standandi eda sitjandi veislur - med
eda an veitinga. Innifalid med salnum eru pjonar, uppsetning a salnum, fragangur og bordbunadur.

SALARLEIGA

MATSEDILL 1

Fyrir 40 - 60 manns

LYSTAUKAR
Smaréttir ad haetti NOMY

FORRETTUR
Irslensk horpuskel ur Breidafirdi med

truffludum eggjum, villtum kapers,
stokkri svartrot og skelfisksoyja med
karamelludu smjor.

ADALRETTUR
Grillud nautalund med flauelsmjukum

kart6flum, grillad bok choy, sveppum og
raudvins-nautasodgljaa asamt
brasserudu uxarbrjosi og karamelludum
lauk.

EFTIRRETTUR

islensk adalblaber med
mjolkursukkuladimus, rjomais, stokkum
kakobaunum og donskum lakkris.

Verd 13.500 kr. @ mann

13:00 - 17:00 [ 200.000 kr.

18:00 - 00:00 / 300.000 kr.

MATSEDILL 2

Fyrir 40 - 60 manns

LYSTAUKAR
Smaréttir ad haetti NOMY

FORRETTUR
Steiktur risahumarhali med epla-

seljurotarremuladi, epla-vinaigrette,
dilloliu og kryddjurtum.

ADALRETTUR
Steikt andabringa med solberja-

raudréfukremi, gljadum raudrofum,
shiitake sveppum, perlulaukum,
vatnakarsa og andasodgljaa med
solberjum asamt brasserudu
andalericonfit.

EFTIRRETTUR
Valrhona sukkuladikula med Tanariva

mjolkursukkuladi ganache, hindberjum,
estragon - syropi, stkkuladisprengjum
og heitri Manjari sukkuladisosu.

Verd 15.500 kr. @ mann

SKY

LOUNGE & BAR

Verd eru birt med fyrirvara um breytingar

MATSEDILL 3

Fyrir 40 - 60 manns

LYSTAUKAR
Smaréttir ad haetti NOMY

FORRETTUR

Glodud kryddud bleikja med wasabi kremi,

eplum, hnudkali, sinnepskali og yuzu-
vinaigrette.

ADALRETTUR

Steikt lambafillet med rosti ostakart6flu,
miso seljurdtarkremi, sveppum, grilludu
kali og sitronublédbergs ilmudum
lambasodgljaa.

EFTIRRETTUR
Heit sukkuladikaka med butterscotch
karamellu, vanilluis og berjum.

Verd 13.500 kr. @ mann

Afslattur gefinn af salarleigu ef pantadar eru veitingar fra SKY | Panta parf alla drykki fra SKY | Veitingar fyrir 40 - 85 manns

SKY Lounge & Bar

Center Hotels Arnarhvoll

Ingolfsstreeti 1, 101 Reykjavik

sky@centerhotels.com

595 8545

GRILLVEISLA

Fyrir min 20 manns
Haegt ad baeta vio forrétt eda eftirrétt

LYSTAUKAR
Smaréttir ad haetti NOMY

Tomahawk stornautasteik.
Lambasirloin i kryddjurtum

NOMY kartoflusalat med skessujurt,
sinnepi, vorlauk og bjarnarlaukskapers.
Brokkolini & hjartasalat med yuzu
dressingu.

Kimchi hrasalat med hvitkali, gulrétum,
vorlauk og chili.

Grillsésa med bokudum hvitlauk og
steinselju.

NOMY bernaise.

Verd 12.500 kr. @ mann

STEIKARHLADBORD

Fyrir min 50 manns

Grilladar nautalundir i trufflumarineringu.
Kryddjurtamarinerud kalkunabringa.
Brasseradur lambabogur i
lambasodsodgljaa med hvitlauk og
blédbergi.

Bakadar kartoflur med ostagratinsosu,
steinselju og sharlott.

Raudrofusalat med fennel, shitake
sveppum.

Ristud seljurot med eplum, kryddjurtum og
graskersfraejum.

Kimchi hrasalat med hvitkali, gulrétum og
vorlauk.

Greent salat med bok choy, spinati, rucola
og chili-viniaigrette.

Sosur - Chimicurri, Bernaise, Kremud
villisveppasésa.

Verd 8.500 kr. & mann



